
20 品目 76 台（別途茶そば 100 杯）20 品目 76 台（別途茶そば 100 杯）

150名様ご出席

≪メニュー例≫

形式：立食

祝賀・披露パーティ
お一人様\5,000円×150名 お料理ご予算750,000円（税別）

大切なお客様をご招待してのパーティに

ワンランク上のメニューをご提案します

竣工式・創立記念・就任披露・新春交礼会

◇オードブルバリエーションの 3段飾り

　　(テリーヌ・コールミート・フルーツ )

◇キングサーモンミラー飾り

◇冷製肉のミラー飾り

◇生ハムとメロンのカプレーゼ

◇帆立と鮑のカルパッチョ

◇MIX サンドウィッチ美食庭園風

◇フォアグラと牛ひれ肉のロッシーニ風（温製）

◇ブルスケッターラタトゥーユ

◇子羊の香草パセリ風 ( 温製 )

◇サーモンとヒラメのムース ( 温製 )

◇シーフードのエスカベッシュ

◇中華前菜

◇青椒肉絲

◇海老のチリソース煮 ( 温製 )

◇牛肉とアスパラのオイスターソース炒め (温製 )

◇鱶鰭スープ

◇点心各種盛合せセイロ蒸し ( 温製 )

◇旬の野菜の炊き合わせ

◇和風海鮮串の盛り合わせ

◇江戸前上にぎり寿司

◇茶そば ( 模擬店 )
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